FEILER-ARTINGER KURT
NEUBURGER
FEILER ARTINGER

Jahrgang;: 2020

Inhalt: 75cl

Produzent: Feiler-Artinger Kurt
Alkoholgehalt: 13
Ausschenktemperatur: ~ 8-12°
Traubensorte(n): Neuburger
Empfehlung

FiileRARTINGER

Zu Vorspeisen, Terrinen und Pasteten, Fisch und Meeresfriichten, asiatischen Speisen
sowie Hart- und Weichkése.

Degustationsnotizen

Helles Griingelb, Silberreflexe. Etwas nach Apfelnoten, zart nach Wiesenkrautern, mit
einem Hauch von Mandarinenzesten unterlegte mineralische Anklange. Saftig,
finessenrei che Saurestruktur, feine Tropenfruchtankl&nge im Abgang, harmonisches
Trinkverhalten, individueller Speisenbegleiter.

Produzent

Feiler-Artinger Kurt: Kurt und Katrin Feiler fihren das Weingut in 3. Generation. Der
Betrieb befindet sich mitten in der Freistadt Rust, in eéinem der historischen
Birgerhduser. Die 26 Hektar Weingérten liegen rund um die Stadt an den sanften
Héngen des ?Ruster Higellandes?. Seit 2008 werden diese biodynamisch
(?respekt-BIODY N?) bewirtschaftet. \n

\n

Einzigartig fir Osterreich ist die Pflege der Begriinung mit Hilfe von drei
Mutterkhen. Die friher tblichen Weingartenpfirsichbdume in den Rebzeilen werden
ebenfalls besonders gepflegt; ca. 1000 solcher Baume beleben das L andschaftshild und
erfreuen Insekten und VV6gel. Das Weinangebot umfasst die sogenannte ?Ruster
Trilogie ? trocken Weiss ? Rot ? Edelsliss (Ruster Ausbruch)?. Dazu gehdren auch ein
Naturalwein (Welschriesling) und Sekt (Blaufrankisch), Frizzante (Muskat) und ein
Pet Nat (Blaufrankisch).
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