KLOSTER AM SPITZ
MEGALITH
KLOSTER AM SPITZ, PURBACH

Jahrgang;: 2007
Inhalt: 75cl
Produzent: Kloster am Spitz
Alkoholgehalt: 135
Ausschenktemperatur:  16-18°
Traubensorte(n): Blaufrankisch, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot
Empfehlung
% Zu rotem Fleisch mit kréftigen Saucen, Grilladen und Wildgefliigel, Risotto und Pasta

sowie zu Hart- und Weichkase.

KLOSTER AM SPITZ
MEGALIT

Degustationsnotizen

Tiefdunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte Randaufhellung. Mit zarter
Krauterwiirze unterlegtes schwarzes Beerenkonfit, ein Hauch von Nougat und
Orangenzesten. Mittlerer Korper, rotbeerige Frucht, feine Tannine, frisch strukturiert.
Trinkfreudiger, zuganglicher Stil.

Produzent

Kloster am Spitz: Das Weingut liegt etwas erhoben (iber Purbach und bietet einen
raren Blick Uber den Steppensee und ins Leithagebirge. Das Ziel von Thomas Schwarz
ist es, Weine zu komponieren, welche die Charakteristik und Vielfalt des Bodens und
des Klimas widerspiegeln. \n

\n

Durch kompromisslose und schonende Behandlung der Trauben und individuelle
Vinifizierung wird in jedem der 25 Weingérten versucht, das Optimum an Reife und
Aromatik zu ernten, um dieses bis zur Flaschenabfillung zu verfeinern und zu erhalten
sowie letztendlich in die Flasche zu bringen. \n

\n

Ein wichtiger Schritt dazu fuhrt Gber die besonderen, eher kargen Muschelkalkbdden,
die Thomas bewirtschaftet, in welchen naturgegebene Graser und Krauter in den
Zeilen gedeihen, um eine hohe biologische Vielfalt zu fordern. Eine Regulierung der
Erntemenge ist unter diesen Umstanden auch gar nicht nétig, dadie Ertrage im
Durchschnitt nicht mehr als zirka 25 hl/ha betragen.
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