
HARTLIEB ÖLMüHLE, HEIMSCHUH
OLIVENöL EXTRA VERGINE BIO 3 L 

ELEONES MESSINIAS

Inhalt: 300 cl

Produzent: Hartlieb Ölmühle, Heimschuh

Empfehlung

Für kalte und warme Küche geeignet.

Artikelinformation

Melpia ist ein extra natives Olivenöl, ausschließlich aus handgepflückten Koroneiki

Oliven aus dem Melpia Gebiet in Messinia, Griechenland. Es wird kalt gepresst und ist

ungefiltert.  Der Produktionshergang beruht auf traditionellen und überprüften

Methoden. Darauf vertrauen bereits eine Anzahl von Fachleuten, die nur exzeptionelle

extra native Olivenöle verwenden.  Die Oliven werden zwischen November und

Dezember gepflückt und währen der Produktionszeit täglich kalt gepresst. Auch diese

Früchte kommen innerhalb von acht Stunden nach der Ernte in die Presse, um die

Frische und das Aroma zu erhalten.  Das Ergebnis ist ein sanftes, leichtes Olivenöl,

angereichert mit einem Hauch von Kamille und wilden Kräutern.  Melpia ist in 3.0 L

Metallkanistern verfügbar, mit einem Fließregulator, der den Gebrauch besonders

erleichtert.  In Kürze

Degustationsnotizen

Organisches, extra virgin Olivenöl mit geringem Säuregehalt, einer einzigartigen

Frische und einem unglaublichen Aroma!

Produzent

Hartlieb Ã–lmÃ¼hle, Heimschuh: Die Geschichte der Firma Hartlieb begann 1907,

als Karl Hartlieb die Getreidemühle in Heimschuh erwarb. Sein Sohn Albin erkannte

das Potenzial und baute 1957 die gesamte Firma aus. Sein Nachfolger Gerhard

eröffnete nach einer weiteren Modernisierung die Ausstellung zur Geschichte des

Kürbiskernöls, die nach wie vor begeistert. Die alten, bis heute an die vierte

Generation mit Thomas Hartlieb stetig weitergegebenen Rezepte wurden innovativ der

Zeit angepasst. Die ausgewählten Rohstoffe und das bewährte Wissen über

Generationen sind die Hauptpfeiler des Erfolgs der Hartliebs. Hartlieb ist das Symbol

für Qualität und Tradition.

Haus Österreich Weinimport GmbH

Moosstrasse 10, CH-6003 Luzern

T +41 41 220 06 44, F +41 41 220 06 43, info@haus-oesterreich.ch Page 1/1


